
Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir nun folgende 
Mitarbeiter:

SOUS CHEF (m/w)

Sie haben eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch und 
einige Jahre Berufserfahrung in vergleichbaren Positionen. 
  Sie kochen mit voller Leidenschaft 
  haben Freude am kreativen Verarbeiten von hochwertigen 
Produkten
  Ihr fundiertes Fachwissen zeichnet Sie aus
  Sie denken betriebswirtschaftlich 
  Teamgeist, Loyalität und Flexibilität sind für Sie selbstver-
ständlich 
  Sie sind verantwortungsbewusst und ein Organisationstalent

Ihre Aufgabe ist es, die Abläufe unseres aufstrebenden Küchen-
teams mit zu führen und zu überwachen. Sie stellen sicher, dass 
unsere Qualitätsstandards eingehalten und optimiert werden. 
Des Weiteren sind Sie mit zuständig für die Warenbeschaf-
fung, -annahme und deren Kontrolle. In Zusammenarbeit mit 
unserem Küchenchef erstellen Sie Menüs, Speisekarten sowie 
Dienst- und Urlaubspläne. Die Einhaltung von Arbeitsschutz- 
und Hygienebestimmungen gehört selbstverständlich auch in 
Ihren Aufgabenbereich. 

Teamfähigkeit und Ehrlichkeit wird bei uns groß geschrieben. 
Nur so ist es möglich, ein gutes Arbeitsklima bieten zu können. 
Denn die Zufriedenheit unserer Mitarbeiter überträgt sich auf 
die Gäste. Wenn Sie es gewohnt sind, nicht nur mitzuarbeiten, 
sondern auch mitzudenken, dann sind Sie die richtige Ergän-
zung unseres engagierten Teams.

Ihre Bewerbung richten Sie bitte an  
Karriere@einsteingastronomiegruppe.de

Firmungstraße 2 | 56068 Koblenz | Tel. 02 61 / 92 13 99 20
www.einsteingastronomiegruppe.de
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